
MENUS
MENU ENFANT : 13€ PLAT/DESSERT

VOLAILLE (FR) PANEE , FRITES MAISON / GLACE
(JUSQU’A 12 ANS)

ENTRÉES
Carottes en texture, menthe et feta : 10€

Carpaccio de bar, pickles d’oignons rouges : 14€

Oeuf parfait, mousseline de pommes de terre, crème au 
lard maison, pommes paille : 12€

Maki de poireaux, crème aigre, oeufs de saumon : 11€

PLATS
Coeur de quasi de veau (FR), fleishnacke, petits légumes 

et bouillon : 25€
Spaëtzles à la courge, crème de shiitake de nos régions, 

rapé de butternut citronné : 21€

Dos de lieu jaune, cel’risotto, caviar de hareng, crème de 
coquillage : 23€ 

Joues de boeuf confites (EU), jus brun, purée de panais 
et chips  : 23€

(Assiette de frites maison : 2,50€)

DESSERTS: 8,50€
Brioche perdue, compotée de kaki

              
Pavlova pommes, poires et caramel 

           

Chocolat & betteraves rouges 
Roulé au citron vert de Nice, crémeux et 

meringues

FROMAGES
Dégustation de     5 fromages  : 9€

Petit camembert au lait cru rôti au miel d’Alsace et romarin
(environ 15 minutes d’attente) : 8,50€

                                            TOUS NOS EVENEMENTS SONT SUR NOS RESEAUX ET NOTRE SITE INTERNET 

WWW.CHEZNOUSSTRASBOURG.COM

TOUS NOS PRODUITS SONT FABRIQUES SUR PLACE Y COMPRIS LE PAIN 

@CHEZNOUSSTRASBOURG


